Reveillons 2011



Mousseline de fromagc de chévre,
Tartare de saumon frais et saumon fumé

Creme fouettée au citron et saumon fumé

Crevette al'aneth et alail

Dés de Comté sur creme a la ciboulette et raisin sec sultana
Saumon frais brais¢, sauce au Noilly

Boudin noir maison a la compote de pomme

Mousse de thon, mayonnaise

t cassolettes

Magret de canard fumé sur gaspacho de légumes
Carpaccio de légumes a la menthe fraiche

Fromagc de téte de porc sur taboulé a la menthe fraiche
Gaspacho de tomate

)

€res €

Eruvée de queues dEcrevisses a l’estragon
Moules 4 la créeme normande

Croustillant 4 'andouille
St Jacques aux cepes
Brochettes de tomates et mozzarella a icalienne

-Cuill

Tomates cerise a l’aigre-doux

ini

Sauté d’écrevisse a la Marseillaise

Mousse de parmesan au pain d’épiccs
Brochette de gambas en beignet
Brochette de gambas en Pommes de Terre

La piece: 1,60 €
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Pyramide de canapés de saumon fumé (40 picces) 44.00 €
Pain surprise charcuterie (minimum 40 sandwichs) g7.50€
Pain surprise fromagcs 32.00€
Pain surprise de la mer (crabe, saumon fumé, tarama) 42.00 €
Pain surprise saumon fumé et crabe 4700 €
Pain surprise % poisson, % charcuterie, 37,00 €
Pain surprise 1/3 poissons, 1/3 charcuteries, 1/3 fromagcs, 3400 €

tations

Pain hérisson (olives noires, vertes, salami, fromagc de téte, cube vache qui rit) 14.00 €
Mini navette briochée a la mousse de foie gras 1.90 €
Mini navette briochée au foie gras d'oie oS
Mini navette briochée aujambon ou foie de volaille 1.60€

Sandwichs « Club » pain de mie: 1.60 €

(Salade et poulet mayonnaise, salade thon mayonnaise, salade tomates ceufs durs mayonnaisc)

Nos Présen

Palmier de légumes crus avee ses sauces (environ 50 pers.) 152.00 €

Panier de légumcs sclon saison avec ses sauces (environ 10 pers.) 5.50 €

C:mapés pain de mie 100 € lapiece

Saucisson sec, anchois, kiwi, indienne, beurre de crevettes, /améon de parime, foz’e de volaille, tomates wzﬁ dur, ﬁomagex blancs ﬁim‘ herbes
mquon‘ 701X, omf de /um]), crabe, asperges, saumon fume tartelette de tarama, de ro;beef de chﬂmngnom dla grecque.

Canapés pain de mie et tartelette 1,60 € lapicce
Chaud froid de canard (30 picces minimum), chaud froid de volaille (30 piéces minimum), navette de jambon, naverte de pité de foie de
volaille, mini-tomate au thon, mini brioche au crabe, brochette de crépe a la créme de mumm/umé brochette de gambas ail ou aneth,
brochette de fruits, brochette de melon au jambon de parme, brochette de jambon de paris au boursin ail et fines herbes

Petits fours chauds 090 € lapiece

chbf, pizzﬂ, c‘mqm—momz‘emc choux ﬁomagf, saucisse ﬁ’m//ﬁée out anchois, fmz’//efé jd”l/)()ﬁ, tortillons ﬁonge,
tartelettes aux poissons ou poireanx ou oz'gm)m, pruncaux bacon, ananas bacon, banane bacon.

Petits fours sucrés 1,00 € lapiece
Eclair chocolat, café Tartelettes fruits, tarte citron, caroling baba, etc.

Mini-viennoiserie (sur commande) 0,70 € lapicce
Croissant, pm chocolat, pm au 1aisin, chausson aux pommes, chausson ﬁﬂmboz’se, erc...




ﬁi/ogz’e de Bulles Gowrmandes

B

Mille fém’//f de Foie Gras
et son C/mmg)/ de Figues
Suprémg de Cbﬂpm et sa sauce au Foie Gras
Grenailles Roties et tombée de pointes d Zzsj)frges

B

Biiche au choix

B S

43.00€

Trz'/ogz‘e de Bulles Gourmandes
Le Homard fézz'tson Opéra
ou
Foie Gras de Canard 4 la Vanille
Poire pochée au vin d Arbois
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Carré de Cerf en crodite d herbes et son jus

Rosace de Pommes de Terre - C/mmngnom Forestiers

K K Kk

Biiche au choix
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53.00€

Trz'/ogz’e de Bulles Gourmandes

EIE R

Latin de Foie Gras aux Pommes Caramélisées
Filet de Sole et son C/Mmpdgne, Timbale de Riz noir
o
Omble Chevalier du lac KZB&Z@/%/S
Cremeux de pommes de terre 4 la Tngff

ﬂew de B)/zmw

R R 3

Grenadin de Veau aux Morilles
Polenta en carré Meéli-mélo de /égumaf verts
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Biiche au choix




Les Entrées

Les Poissons

La Demi Langouste Mayonnaise 2590€
Salade de Homard, Antipasti de /e;gumes, créme de Balsamique 3050€¢
Le Saumon Fumé Norvégien tranché Main Lapart de 10504 1250 €
Le Homard ﬁzz’f&m Opéra 6,50 €
Mille Feuille de Foie Gras, Chumey ﬁ;gms 6,50€
Saumon Ecossais label rouge d [ Aneth Lapartde 9204 1120 €
Terrine de Langoustes La partenv. 6,50 €
Terrine de Lotte aux Asperges vertes Lapart env 6,50 €
Feuilleté de Sandre an Cbﬂmpﬂgne 7.00€
Tatin de Foie Gras et Pommes Caramélisées 6,50€
Déme de Saumon Fumé au Curry sur Fond d Artichaur 6,50€
Notre Sélection de Foie Gras Au Torchon ou en Terrine
Pour une Tranche Env. 50 Gr

Foie Gras d Oie 1050 €

Foie gras d Oie 7;’&{[76 1310 €

Foie Gras de Canard au choix: 995 €

Nature, Figue, Pain d ‘Epices, Poivre et Champagne, Pamplemousse, Vanille, Piment d espelerte

Assiette de Gambas: En Beignet, Pommes de Terre
Trongon de Turbot d la fleur d" Oranger

Filet de Sole sauce C/Jﬂmpﬂgm

Lotte 3 [ Américaine

Diamants de Sﬂiﬂ[—]dcqufs au Cidre, 4 la provengale, aux Cépes (4 piéces)
Omble Chevalier du Lac au Bél?l)/%/f

Pavé de Thon rouge a /Hzgre Doux

Ecrevisses 4 la Na ge

Filet de Bar

Homard a | Américaine

Filet de Rouget Cmﬁt et sonn Duto de tomates

Filet de Saint Pierre au Ség%m

Filet de Dorade aux Agrumes

980€
2750€
21.50€
1580€
1650€
990€
990€
980 ¢
1800€
4480€
1020€
900€
990€

Sauce : Ciboulerte, Cbﬂmpﬂgna Aigre doux, Normande, Citronnée, Américaine, Cidre, Agmmes



Pomme de Ris de Veau Braisé

Grenadin de Veau sauce Morilles

Tournedos de Filet de Biche

Gigue de Chevreuil sauce Grand Veneur
Magret de Canard a [ Apicius, Orange, Poivre
Filet de Boeszrz’oc/aé sauce 4 la Tmﬂe

Filet de Boeuf Poéle

Carré d Agneau 4 la Frangaise en Croute d Ail
Supréme de Cbﬂpm et sa sauce au Foie Gras
Pigeon aux Griottes

Caille Rotie aux Raisins

Noubliez pas notre Sélection de Boudin Blanc Maison :
Nature, Truffé, Morilles

Suppl. sauce : Périguenx, Morilles, Truffes La part 250€

Sauces :
Sauce Ce‘pes, sauce au Poivre, sauce au Porto, Miel épices,
sauce Grand Veneur, sauce Madere, Sauce Omnge, Apicius,

Légumes

Purée : Céleri, Carottes, Brocolis, Marrons Les 100gr 1,73 €
Cbﬂmpigﬂom Forestiers Les 100gr 3,03 €
Gratin de Courgettes et tomates Les 100gr 1,55 €
Poélée de Marrons rotis Les 100gr357€
Gratin Dauphinois Les 100gr 1,19€
Pommes de Terre roties Les 100gr 1,19€
Clafoutis Forestier Lapiéce 320€
Ecrasée de Pommes de terrve 4 [ huile olive Les 100gr 1,73 €
Epinards a la Créme Les 100gr 141 €
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Mprros mgrmenie de feeimer ol s poaine

L'abus d'alcools est dangereux pour la santé
 consommer avec modération



BRETON TRAITEUR
et son équipe

vous souhaitent de Joyeuses Fétes
ct une Excellente Année 2012

1-3, Place de Morny
B.P. 30025
14801 DEAUVILLE CEDEX
Tél. 02.31.88.22.90 - Fax 02.31.88.11.74

www.breton-traiteur.com
Siret 303 358 683 00017 S.A au capital de 38113 €



