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menu 43,00 €
/ JDarfaif de Foie grad auzx Pommes \
RPN

gnfremeté de Canara’ aux (;ruifd de (/Voé’]
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Ballottine de Clzapon auzx Morilles sauce au Foie grad
accompagné de sa Rurée de Carottes et de ses Pommes de Jerre oties
o e o

Biiche au choix

Notre sélection de Vins pour ce Menu est la suivante:
Macon (Z)illage blanc, Cuvée des grenoui/[ed 2007 : 70,00 € / Bout.

Chenas /zouge, Chateau Dedvigned 2007 : 8,90 € / Bout.

5300 €

JDarfaif de Foie gmd aux Pommes
FHAH

Dé[ice de Eangoudfe et son Cllufney de (/Wangued
u

Tranche de Goie gmd de Canard et sa confifure de (;igued
EE R
Frilet de 1BRuf Brioché sauce Truffes
Clafoutid Gorestier - Méli mélo de £e’gumed verts

bk ak ot

Biiche au choix

Notre sélection de UVins pour ce Menu est la suivante:
Sancerre blanc, Cuvée G.C 2007 : 74,00 € / Bout.
Ressac £éognan, Clz_éteau Bareff 2004 : 73,70 € / Bout.

£330

Les Prix Sentendent ffC - fUd 55 %



(/Wenu

(j-)arfaif de (Foie grad auzx Pommes

o A Ok

63.00 €

Mille Feuille de Foie grad au C/zufney gxoﬁque
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Navarin de Eangoudfe et ses Zégumed dAutomne
Ou
Saint Jacqued aux Céped

o Ok

grenaalin de Veau auzx Morilles

g)ffeui[lé de Pommes de Jerre
Dariole deux Légumes - Gagot Asperges sauvages

ok

Biiche au choix

Notre sélection de Vins pour ce Menu est la suivante:
Sauternes; Cuvée Barbier 7998 : 3380 € / Bout.
Petit Chablis, Eegnam’ 2008 : 79,80 € / Bout.

JDaui[Zac, Haut Baged dwonpelou 7998 : 2540 € / Bout.




Entrées froides et Chaudes

- La Demi Langouste Mayonnaise La pisce 2390 €
- Salade de Homard a [Huile, Pressé de légumes au Balsamique 3050 €
- Brochette Queues de Camarons et sa créeme citronnée 990 €
- Le Saumon Fumé Norvégien tranché Main La part de 8,00 & 9,90 €
- Entremets de Canard aux Fruits de Noél 6.00 €
- Mille Feuille de Foie Gras, Chutney Exotique 6,00 €
- Saumon Ecossais label rouge a [Aneth La part de 850 & 990 €
- Jerrine de Langoustes La part env. 550 €
- Bavarois de Légumes, coulis de Jomates épicé 9200 €
- Entremets au Caviar 9,00 €
- Duo Jomates et Chévre 6,00 €
- Bavarois de Langoustes et Chutney de Mangues 6,00 €
- Déme de Saumon Fumé au Curry sur Fond dArtichaut 6,00 €
Notre Sélection de Foie Gras Rour une Tranche Env. 50 Gr
Hu Jorchon ou en Jerrine

- Groie Gras dOie 975 €
- Groie gras dOie Truffé 72 70 €

Jerrine de Foie Grad de Canard au choiz:
- d\/afure, Jigue, Pain argpiced, Poivre et C/Jampagne, JDampZemoudde 945 €
GFumé au Bois de HMétre




Eed JDoiddond

- Assiette de gambad: En Beignet, Pommes de Terre, Légumes La part

- Blanc de Jurbot au Clzampagne La part
- Grilet de Sole (j)arfumé au Citron La part
- Lotte & [Américaine La part
- Diamants de Sainf—Jacqued au Cia’re, La part

ala provenga[e, aux Céped (4 piéced)
- Pavé de Sawmon Fumé & Chaud aux Epices douces La part
- Pavé de Thon & [Higre Dousx La part
- Screvidded & la (/\/age La part
- Gilet de Bar & [Huile Dierge Acidulée La part
- HMomard a [Américaine La part
- Grilet de Eougef Conﬁf et son Duc de tomates

- Sspadon Orillé & la MNioise La part

Sauced .

9,00 €
2750 €
2750 €
7580 €
76,50 €

800 €
9,90 €
9,00 €
2050 €
4480 €

950 €
950 €

Sauce Ciboulette, Sauce Cbampagne, Sauce a@igre Douce, Sauce Normande
(mouled et creueh‘ed), Sauce Citronnée, Huile (Uierge, Américaine, Sauce Cidre




Les Diandes

- Pomme de Ris de Veau Braisé La part T750 €
- Orenadin de UVeau sauce Morilles La part 7550 €
- Journedos de (Filet de Biche La part 7480 €
- Uigue de Chevreuil sauce Grand Ueneur La part 7380 €
- Supréme de Canard & [Apicius, Orange, Poivre La part 7450 €
- Grilet de B®uf Brioché sauce aux Truffes La part 7950 €
- Filet de BRuf Brioché sauce Porto La part 7550 €
- Grilet de 13Ruf Poélé sauce Truffes La part 7580 €
- Carré dAgneau & la Francaise en Mabit dMerbes — La part 7320 €
- Supréme de Chapon et sa sauce au Foie Gras La part 73.00 €
- Caille Rétie aux Raisins La pizce 790 €
- Ballottine de Chapon auzx Morilles sauce Foie Gras La part 73.00 €
Noubliez pas notre Sélection de Boudin Blanc Maison :
Nature, Truffé, Morilles

- Supplément de sauce : Périgueuz, Morilles, Truffes La part 250 €
Sauces :

S(ZMCE Céped, dauce au JDoivre, dauce au JDOI‘fO,

dauce granal Deneur, sauce Madere, Sauce Orange, Miel épices, 04piciud




Eéumed:
Purée : de Céleri, de Carottes, de Brocolis, de Marrons Les 700 gr 760 €

Champignons GForestiers Les 700 gr 280 €
GOratin de Courgettes Les 700 gr 7.30€
Poélée de Marrons rétis Les 700 gr 330€
Oratin Dauphinois Les 700 gr 770 €
Pommes de Terre réties Les 700 gr 7,70 €
Clafoutis Forestier La picce  3,00€
Roélée du Gers Les 700 gr 750 €
Epinards & la Creme Les 700 gr 730 €

£ed Deddem‘d: Notre choix de Biches Bavarcises La part 4,00 €

Duo de Chocolat en Macarons La boite : 70,00 €

Poire (ﬁarlfum Chocolat i ?
Abricot (/‘Vougaf ;,&'J'_ B

Framboise dVougat

Aux Marrons

(j')arfumd Chocolat et Uanille
Rommes Spécu[od

Chocolat Pistaches

Chocolat Omnge

Chocolat MNeisettes
Gramboise Passion

Ecya[e









